
  

 

PROJEKT UMOWY 

UMOWA ZLECENIE Nr WZP………....…… .2018 

zawarta w dniu ……………………………… 2018 roku, pomiędzy 

 

Województwem Kujawsko – Pomorskim z siedzibą w Toruniu przy Placu Teatralnym 2, 

NIP: 956-19-69-536, REGON: 092350613 

reprezentowanym przez: 

Małgorzatę Walter – Dyrektora Departamentu Środowiska Urzędu Marszałkowskiego 

Województwa Kujawsko-Pomorskiego w Toruniu,   działającymi na podstawie uchwały  

Nr 11/462/17 Zarządu Województwa Kujawsko-Pomorskiego z dnia 24 marca 2017 r.  

w sprawie upoważnienia pracowników Urzędu Marszałkowskiego Województwa  

Kujawsko-Pomorskiego w Toruniu do składania oświadczeń woli związanych  

z prowadzeniem bieżącej działalności Województwa, zmienionej uchwałą Zarządu 

Województwa Kujawsko-Pomorskiego Nr 14/603/17 z dnia 12 kwietnia 2017 r., uchwałą Nr 

15/665/17 z dnia 19 kwietnia 2017 r., uchwałą Nr 16/715/17 z dnia 26 kwietnia 2017 r., 

uchwałą Nr 22/1028/17 z dnia 8 czerwca 2017 r., uchwałą Nr 37/1667/17 z dnia 20 września 

2017 r., uchwałą Nr 46/2072/17 z dnia 15 listopada 2017 r., 

zwanym dalej Zleceniodawcą 

a 

zwanym dalej Zleceniobiorcą 

§ 1 

1. Przedmiotem umowy jest świadczenie usługi cateringowej polegającej na zapewnieniu, 

podczas wakacyjnych warsztatów ekologicznych, suchego prowiantu oraz obiadów dla 

maksymalnie … osób w …………………………………………………………………,  

w ramach projektu:  „Edukacja społeczności zamieszkujących obszary chronione 

województwa kujawsko-pomorskiego: Lubię tu być… na zielonym!” 

2. Zleceniobiorca zobowiązuje się zrealizować przedmiot umowy zgodnie ze Szczegółowym 

Opisem Przedmiotu Zamówienia, stanowiącym załącznik nr 1 do niniejszej umowy. 

§ 2 

1. Wynagrodzenie Zleceniobiorcy z tytułu wykonania przedmiotu umowy dotyczące usługi 

cateringowej ramach projektu pn. „Edukacja społeczności zamieszkujących obszary 

chronione województwa kujawsko-pomorskiego: Lubię tu być… na zielonym!” wyniesie  

…………………………….zł brutto (słownie: ……………………………….. 00/100). 

Kwota wynagrodzenia obejmuje już zwrot ewentualnych wydatków jakie poniesie 

Zleceniobiorca przy wykonywaniu usługi. 

2. Uśredniony koszt usługi cateringowej na każdego uczestnika warsztatów wynosi 

…………PLN brutto (słownie:  ………………… 00/100). 

3. Faktura częściowa może zostać wystawiona po wszystkich wykonanych usługach 

cateringowych zakończonych w danym miesiącu kalendarzowym, na potrzeby 

wakacyjnych warsztatów ekologicznych. 

4. Podstawą wystawienia faktury częściowej, będzie protokół  odbioru  częściowego 

 sporządzony w formie pisemnej i podpisany przez strony umowy, stanowiący załącznik  

nr 2  do niniejszej umowy. Wynagrodzenie stanowi iloczyn kosztów, o których mowa  

w ust. 2 i ilości uczestników warsztatów.  



  

5. Osobą odpowiedzialną za odbiór zleconej usługi ze strony Zleceniodawcy jest Pani 

Małgorzata Walter - Dyrektor Departamentu Środowiska Urzędu Marszałkowskiego 

Województwa Kujawsko-Pomorskiego w Toruniu. 

6. Płatność, za wykonanie usługi cateringowej, nastąpi przelewem na rachunek bankowy 

Zleceniobiorcy wskazany w fakturze, w terminie 14 dni  od dnia otrzymania prawidłowo 

wystawionej przez Zleceniobiorcę faktury VAT na  Zleceniodawcę Województwo 

Kujawsko-Pomorskie Plac Teatralny 2, 87-100 Toruń, NIP 956-19-69-536. 

7. Płatnikiem należności, o której mowa w ust. 1 jest Urząd Marszałkowski Województwa  

Kujawsko-Pomorskiego, Plac Teatralny 2, 87-100 Toruń.  

8. Za dzień zapłaty uznaje się dzień obciążenia rachunku bankowego Zleceniodawcy. 

 

§ 3 

 

1. Przedstawicielem Zleceniodawcy w zakresie realizacji umowy będzie: 

Pani Agnieszka Stańczak – Główny Specjalista w Departamencie Środowiska,   

nr tel. 56 62 15 832, e-mali: a.stanczak@kujawsko-pomorskie.pl  

2. Przedstawicielem Zleceniobiorcy w zakresie realizacji umowy będzie:  

………………………………………………………………………… 

 

§ 4 

 

1. Zleceniobiorca zobowiązuje się do zapłaty kary umownej za nienależyte wykonanie 

przedmiotu umowy w wysokości 10 % wynagrodzenia brutto określonego w § 2 ust.1 

umowy. 

2. Przez nienależyte wykonanie uznaje się realizację usługi niezgodnie z niniejszą umową  

i przepisami prawa. 

3. Zleceniodawca ma prawo do potrącenia wartości naliczonej kary umownej z należnego 

Zleceniobiorcy wynagrodzenia. 

4. Niezależnie od kary umownej Zleceniodawca może dochodzić odszkodowania 

uzupełniającego na zasadach ogólnych, o ile szkoda przekracza wysokość kary umownej. 

 

§ 5 

 

Umowa zostaje zawarta na okres od dnia podpisania do dnia 10 września 2018 r.  

 

§ 6 

 

1. Wszelkie zmiany i uzupełnienia niniejszej umowy wymagają zgody obu stron  

i zachowania formy pisemnej pod rygorem nieważności. 

2. Spory wynikłe na tle realizacji niniejszej umowy będą rozpatrywane przez sąd właściwy 

dla siedziby Zleceniodawcy. 

3. W sprawach nieuregulowanych w umowie będą mieć zastosowanie przepisy Kodeksu 

Cywilnego oraz inne właściwe dla przedmiotu umowy. 

4. Umowę sporządzono w trzech jednobrzmiących egzemplarzach, jednym  dla 

Zleceniobiorcy, dwóch dla Zleceniodawcy. 

 

ZLECENIODAWCA                                                                             ZLECENIOBIORCA 

 

mailto:a.stanczak@kujawsko-pomorskie.pl


  

 

załącznik nr 1 do umowy nr …………… 

z dnia …………………………………… 

 

Opis przedmiotu zamówienia: 

Przedmiotem zamówienia jest: Usługa świadczenia usług cateringowych podczas 

trzydniowych wakacyjnych pobytów dla dzieci (mini- kolonii) na terenach trzech 

dyrekcji parków krajobrazowych Województwa Kujawsko-Pomorskiego pn. 

„Wakacyjne warsztaty ekologiczne” w ramach projektu: „Edukacja społeczności 

zamieszkujących obszary chronione województwa kujawsko- pomorskiego: Lubię tu być… 

na zielonym!” 

 Kod CPV 55300000-3 

Przedmiotem zamówienia jest: świadczenie usług cateringowych podczas trzydniowych 

wakacyjnych pobytów dla dzieci (mini-kolonii) na terenach 3 dyrekcji parków 

krajobrazowych województwa kujawsko-pomorskiego pn. „Wakacyjne warsztaty 

ekologiczne”, zgodnie z harmonogramem, w terminach:  

 

Lp. Nazwa części zamówienia  Terminy warsztatów 

1. Gostynińsko-Włocławski Park 

Krajobrazowy 

02-03-04 lipca 2018 r. 

05, 06 i 12 lipca 2018 r. 

09-10-11 lipca 2018 r. 

16-17-18 lipca 2018 r. 

25, 27 lipca 2018 r. i 01 sierpnia 2018 r. 

27-28-29 sierpnia 2018 r. 

2. Nadgoplański Park Tysiąclecia 3, 4, 12 lipca 2018 r. 

13, 16, 17 lipca 2018 r. 

3. Zespół  Parków Krajobrazowych 

Chełmińskiego i Nadwiślańskiego 

4, 5 i 25 lipca 2018 r. 

6, 9 i 10 lipca 2018 r. 

11-12-13 lipca 2018 r. 

16-17-18 lipca 2018 r.  

 

 

Zadanie będzie polegało na kompleksowym zapewnieniu usług cateringowych podczas 

turnusów zorganizowanych dla grup trzydziestoosobowych dzieci w wymiarze czasowym 

3 dni.  
Turnusami zostanie objętych łącznie 360 osób. Uczestnicy turnusów (tj. dzieci w wieku 

szkolnym) będą rekrutowane z obszarów chronionych terenu województwa kujawsko-

pomorskiego oraz gmin sąsiednich województw, które znalazły się w obszarze parków 



  

krajobrazowych i Parku Narodowego Bory Tucholskie. Do udziału zostaną zaproszone dzieci 

osób pracujących, ze szczególnym uwzględnieniem lokalnych przedsiębiorców i rolników. 

 

Turnusy będą odbywać się z wykorzystaniem infrastruktury parków krajobrazowych, 

przy udziale  „Zielonych Edukatorów” zatrudnionych przez Województwo Kujawsko-

Pomorskie w ramach projektu pn. „Edukacja społeczności zamieszkujących obszary 

chronione województwa kujawsko-pomorskiego: Lubię tu być… na zielonym”! 

 

 

Turnusy odbędą się na terenie 3 poniższych parków krajobrazowych: 

1. Gostynińsko-Włocławski Park Krajobrazowy, ul. Zamkowa 11, 87-820 Kowal  

2. Nadgoplański Park Tysiąclecia, Baza Edukacyjna na Półwyspie Potrzymiech  

3. Zespół Parków Krajobrazowych Chełmińskiego i Nadwiślańskiego, Ośrodek 

Dydaktyczno Muzealny ZPCHiN, Chrystkowo 21,86-111 Gruczno 

1) świadczenie usługi cateringowej polegającej na zapewnieniu w miejscu, w 

którym odbywać się będą zajęcia, wyżywienia: 

- pierwszego dnia: suchy prowiant (1 bułka z masłem, sałatą, ogórkiem, pomidorem, 

wędliną  i  1 bułka z masłem, sałatą, ogórkiem, pomidorem i serem  żółtym na 

każdego uczestnika, 500 ml wody niegazowanej na każdego uczestnika, sok jabłkowy 

pojemność 300 ml w butelce plastikowej na każdego uczestnika, herbata czarna 250 

ml na każdego uczestnika, cukier, owoc (jabłko lub banan lub gruszka)  dla każdego 

uczestnika); obiad typu kuchnia polowa, porcja zupy (ok 350 ml) dla każdego  

z uczestników oraz bułka;  

- drugiego dnia: suchy prowiant (1 bułka z masłem, sałatą, ogórkiem, pomidorem, 

wędliną  i  1 bułka z masłem, sałatą, ogórkiem, pomidorem i serem  żółtym na 

każdego uczestnika, 500 ml wody niegazowanej na każdego uczestnika, sok jabłkowy 

pojemność 300 ml w butelce plastikowej na każdego uczestnika, herbata czarna 250 

ml na każdego uczestnika, cukier, owoc (jabłko lub banan lub gruszka)  dla każdego 

uczestnika); obiad typu kuchnia polowa, porcja zupy (ok 350 ml) dla każdego  

z uczestników oraz bułka;  

- trzeciego dnia:  suchy prowiant (1 bułka z masłem, sałatą, ogórkiem, pomidorem, 

wędliną  i  1 bułka z masłem, sałatą, ogórkiem, pomidorem i serem  żółtym na 

każdego uczestnika, 700 ml wody niegazowanej na każdego uczestnika, sok jabłkowy 

pojemność 300 ml w butelce plastikowej na każdego uczestnika, owoc (jabłko lub 

banan lub gruszka)  dla każdego uczestnika); obiad typu kuchnia polowa, porcja 

zupy  

(ok 350 ml) dla każdego z uczestników oraz bułka.  

     Obiad (każdego z 3 dni pobytu) musi być dowieziony do miejsca w którym 

odbywają się warsztaty – wycieczki: 

1. Gostynińsko-Włocławski Park Krajobrazowy, ul. Zamkowa 11, 87-820 Kowal  

2. Nadgoplański Park Tysiąclecia, Baza Edukacyjna na Półwyspie Potrzymiech, 

Siemionki 29 

3. Zespół Parków Krajobrazowych Chełmińskiego i Nadwiślańskiego, Ośrodek 

Dydaktyczno Muzealny ZPCHiN, Chrystkowo 21,86-111 Gruczno 

 



  

Posiłki podawane być powinny przy użyciu tekturowych lub innych biodegradowalnych 

naczyń jednorazowego użytku oraz sztućców jednorazowego użytku – przystosowanych do 

kontaktu z żywnością.  

Wykonawca powinien zapewnić przenośną lodówkę na czas trwania trzydniowych 

warsztatów, celem zachowania świeżości żywności – suchego prowiantu. 

 

Turnusami zostanie objętych łącznie 360 osób. 

W ramach zamówienia Wykonawca jest zobowiązany do: 

a. zagwarantowania świadczenia usługi restauracyjnej (cateringowej), wyłącznie przy 

użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych, 

b. przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania 

artykułów spożywczych art. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie 

żywności i żywienia (tj. Dz.U.z 2015roku poz.594 z póź.  Zm.), 

c. zapewnienia estetycznego podawania posiłków, 

 

Zamawiający  dopuszcza składanie ofert częściowych na teren każdego z niżej 

wymienionych parków krajobrazowych: 

  

1. Gostynińsko-Włocławski Park Krajobrazowy  

2. Nadgoplański Park Tysiąclecia  

3. Zespół Parków Krajobrazowych Chełmińskiego i Nadwiślańskiego  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

Załącznik nr 2 do umowy nr…………………………………………. 

 

PROTOKÓŁ ODBIORU 

 

Zgodnie z umową nr …………………………….. zawartą w dniu ……………………..2018 

r. pomiędzy Województwem Kujawsko-Pomorskim zwanym Zleceniodawcą, a 

…………………………………………….. z siedzibą w ……………………………………, 

posiadającym NIP o numerze ……………………. oraz REGON o numerze 

………………………, zwanym  „Zleceniobiorcą” 

przedstawiciel Zamawiającego potwierdza, że w dniu …………………….. 2018 r. 

świadczona przez Wykonawcę była usługa cateringowa polegająca na zapewnieniu suchego 

prowiantu oraz obiadów dla maksymalnie 30 osób w 

…………………………………………………………, w ramach projektu:  „Edukacja 

społeczności zamieszkujących obszary chronione województwa kujawsko-pomorskiego: 

Lubię tu być… na zielonym!” 

 

 

 

 

 

Zastrzeżenia: 

 

Protokół przyjmuje się bez zastrzeżeń. 

 

 

  

Przekazujący:         Odbierający: 

 

 

Protokół odbioru sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla 

każdej ze stron.  

 

 


