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Szczegolowy Opis Przedmiotu Zamowienia
1. W ramach Swiadczonej ustugi, Wykonawca ma obowiazek zapewnic¢:

1) Swiadczenie ustugi cateringowej polegajacej na zapewnieniu w Sali, w ktdrej bedzie
odbywato sie szkolenie:

a)zapewnienia w ramach serwisu kawowego uczestnikom szkolenia: nieograniczonego
dostepu do wody mineralnej butelkowanej (gazowanej i niegazowanej), kawy mielonej i
rozpuszczalnej, herbaty, cukru, $mietanki do kawy (naturalnej), cytryny. Ponadto
zapewnione zostang: soki rézne co najmniej 200ml/os.,3 rodzaje ciastek réznych co
najmniej 200g/os. oraz owoce rézne co najmniej 100 g/os. Serwis kawowy ma byc¢
realizowany w systemie ciggtym, w formie bufetu szwedzkiego dla 20 oséb, dla kazdej
grupy ,w godzinach od 9.00 do 11.30.

b)dwudaniowego obiadu z napojami, podawanego przez obstuge kelnerska, w tym
w przeliczeniu na jedng osobe:

* zupa co najmniej 300 ml;

= mieso co najmniej 200 g po przygotowaniu ( kotlet schabowy lub karkéwka Ilub
zraz wotowy zwijany lub kurczak pieczony);

» ziemniaki co najmniej 200g;
» suréwki rézne rodzaje (3) co najmniej 150g;
= woda mineralna, soki

2) zapewnienie Sali szkoleniowej dla 20 osdb, w trakcie oémiu jednodniowych
szkolen, ktére odbeda sie w dniach roboczych wskazanych przez Zamawiajgcego
(szes$¢ szkolen w 2018 r. oraz dwa szkolenia w 2019 r.). Sala szkoleniowa powinna
stanowi¢ odrebne, zamkniete oswietlone swiattem dziennym pomieszczenie
zapewniajace odpowiedni komfort pracy oraz by¢ wyposazona w sprzet i
materialy niezbedne do przeprowadzenia zaje¢, w tym: rzutnik multimedialny,
laptop, ekran, tablice scieralna, 2 flipchardy 2z wkiadami wymiennymi
uzupetnianymi na biezaco, z mazakami w 3 kolorach (czarny, czerwony,
zielony), 2 mikrofony, gtosniki umozliwiajace emisje nagrania filmowego.

Sala szkoleniowa powinna by¢ dostosowana do ilosci uczestnikow szkolenia, stwarzac
mozliwos¢ swobodnej pracy. Sala powinna spetnia¢ wymogi bezpieczenstwa i higieny
pracy, posiadac¢ sprawny system wentylacyjny lub klimatyzacje, tak aby temperatura
nie przekraczata 20 stopni C.
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Harmonogram szkolenia: kazde z o$miu szkolen rozpoczyna sie o godzinie 9.00

Powitanie uczestnikdw. Przedstawienie harmonogramu zajec¢ 15 min.
Czes¢ wyktadowa: blok zajec teoretycznych — czas trwania 60 min.
Przerwa - czas trwania 15 minut (bufet kawowy).

Praca warsztatowa — czas trwania 60 min.

Przerwa — czas trwania 15 minut (bufet kawowy).

Praca warsztatowa -czas trwania 60 min.

Obiad 60 min.

Praca warsztatowa -czas trwania 60 min.
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Zapewnienie dostepu do bezptatnego dostepu internetu, telefonu i faxu (odptatnie).

W ramach zamoéwienia Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia statej obecnosci co
najmniej jednej osoby petnigcej funkcje opiekuna/ koordynatora w nastepujacych
obszarach:

e w kwestiach dotyczacych infrastruktury szkoleniowej i technicznej organizacji
szkolenia,

e zagwarantowania $wiadczenia ustugi cateringowej, wytgcznie przy uzyciu
produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych,

e przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygoto-
wania artykutéw spozywczych, w tym m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006
roku o bezpieczefAstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U .z 2015 roku poz.594
z péz. zm.),

e zapewnienia estetycznego podawania positkdw,

e zapewnienia co najmniej 20 miejsc parkingowych na parkingu
niestrzezonym lub strzezonym w bezposrednim poblizu sali.



