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Zalacznik nr 1 do UMOWY NF..ccvvvvviiiiinriiiinrieiinnnccnnss
Szczegoélowy Opis Przedmiotu Zamowienia
W ramach $Swiadczonej ustugi, Wykonawca ma obowigzek zapewni¢:

swiadczenie uslugi hotelarskiej polegajacej na zapewnieniu 1 noclegu
(1 doba hotelowa) w osrodku edukacji ekologicznej lub osrodku szkoleniowo
-wypoczynkowym, potozonym na terenie wojewodztwa kujawsko-pomorskiego
w granicach obszaru chronionego krajobrazu i /lub  parku krajobrazowego,
dostosowanym do potrzeb 0séb niepetnosprawnych, dla 20 oséb, w dniach :

11.09.2017 r. -12.09.2017 r. oraz 26.10 - 27.10.2017 r., (noclegi z 11/12.09.2017 oraz
26/27.10.2017), przy czym uczestnicy szkolenia musza mie¢ zagwarantowang
mozliwo$¢ zakwaterowania si¢ w pokojach nie pdzniej niz o godz. 13.00 pierwszego
dnia pobytu - tzn. w dniu 11.09.2017 i 26.10.2017 roku, w tym Wykonawca ma
zapewni¢: 7 pokoi jednoosobowych, 5 pokoi dwuosobowych, oraz jeden pokoj
trzyosobowy,

wszystkie pokoje muszg by¢ potaczone bezposrednio z tazienkami wyposazonymi w
peten wezet sanitarny z calodobowym dostgpem do cieptej i zimnej wody (w tym w
kabing prysznicowg lub wann¢ z prysznicem), komplet 2 recznikéw dla kazdej
zakwaterowanej osoby, w pokojach TV,

tozka w pokojach wieloosobowych powinny by¢ oddzielone od siebie 1 stanowi¢
odrebne postanie. W pokojach powinny by¢ szklanki oraz woda mineralna niegazowana
1 gazowana w butelkach (2 x 0,5 litra kazdej na osobg), czajnik elektryczny oraz tyzeczki
do herbaty, herbata i kawa oraz cukier w saszetkach (co najmniej 4 saszetki cukru na
osobg), przy czym na kazda osob¢ musi przypada¢ co najmniej dwie saszetki kawy
rozpuszczalnej kofeinowej, dwie saszetki herbaty (1 saszetka herbaty czarnej i 1
saszetka herbaty zielonej).

swiadczenie uslugi hotelarskiej polegajacej na zapewnieniu 1 noclegu (1 doba
hotelowa) w o$rodku edukacji ekologicznej i/lub o$rodku szkoleniowo-
wypoczynkowym, potozonym na terenie wojewodztwa kujawsko-pomorskiego
w granicach obszaru chronionego krajobrazu, parku krajobrazowego, dostosowanym
do potrzeb o0so6b niepelnosprawnych, dla 20 oséb, we wskazanych przez
Zamawiajacego dwoch dniach roboczych drugiego kwartalu 2018 r. oraz dwoch
dniach roboczych czwartego kwartalu 2018 r., przy czym uczestnicy szkolenia
muszg mie¢ zagwarantowang mozliwo$¢ zakwaterowania si¢ w pokojach nie pozniej
niz o godz.13.00 pierwszego dnia pobytu, w tym Wykonawca ma zapewni¢: 7 pokoi
jednoosobowych, 5 pokoi dwuosobowych, 1-ego pokoju trzy- osobowego,

wszystkie pokoje musza by¢ bezposrednio potaczone z tazienkami wyposazonymi
W peten wezel sanitarny calodobowym dostgpem do cieptej 1 zimnej wody (W tym
w kabin¢ prysznicowa lub wann¢ z prysznicem), komplet 2 recznikow dla kazdej
zakwaterowanej osoby, w pokojach TV,
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3) tozka w pokojach wieloosobowych powinny by¢ oddzielone i stanowi¢ odrgbne
postanie,

4) w pokojach powinny by¢ szklanki oraz woda mineralna niegazowana i gazowana
w butelkach ( 2x 0,5 litra kazdej na osobg), czajnik elektryczny oraz tyzeczki do herbaty,
herbata i kawa oraz cukier w saszetkach (co najmniej 4 saszetki cukru na osobe), przy
czym na kazda osob¢ musi przypada¢ co najmniej dwie saszetki kawy rozpuszczalnej
kofeinowej, dwie saszetki herbaty (1 saszetka herbaty czarnej 1 saszetka herbaty
zielonej).

Swiadczenie uslugi restauracyjnej polegajacej na zapewnieniu w osrodku edukacji
ekologicznej i/lub szkoleniowo-wypoczynkowym, w ktorym bedzie zakwaterowanie:

a) $niadania w dniu 12.09.2017 r. i 27.10.2017 r. oraz we wskazanym dniu roboczym
przez Zamawiajacego w II kwartale 2018 r. i we wskazanym dniu roboczym w 1V
kwartale 2018 r. w dla maksymalnie 20 os6b, w formie bufetu szwedzkiego, w tym w
przeliczeniu na jedng osobe:

= pieczywo rozne rodzaje co najmniej 150g,

= parowki co najmniej 50g,

= jajecznicaz 2 jaj,

= wedliny rozne rodzaje co najmniej 80g,

= sery rozne rodzaje co najmniej 50 g,

* maslo co najmniej 30g,

= dzemy co najmniej 40 g,

= platki $niadaniowe co najmniej 50g,

= mleko ciepte i zimne co najmniej 150ml. kazde,
* midd naturalny - co najmniej 20g,

= $wieze owoce 1 warzywa rozne rodzaje co najmniej po 100g,
= soki rozne rodzaje co najmniej 250 ml,

» woda mineralna, kawa mielona i rozpuszczalna, herbata, cukier, $mietanka do kawy,
cytryna — bez ograniczen;
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b) dwudaniowego obiadu z deserem i napojami w dniach: 11.09.2017 r. i 12.09.2017 r.
oraz w dniach: 26.10.2017 r. i 27.10.2017 r., oraz we wskazanych dniach roboczych
przez Zamawiajgcego w II kwartale 2018 r. (2 dni) i w IV kwartale 2018 r.(2 dni) dla
20 os6b, podawanego przez obstuge kelnerska, w tym w przeliczeniu na jedng osobe:

= zupa co najmniej 300 ml (preferowane: zurek z kielbasa kapusniak z kietbasa
1 migsem, zupa gulaszowa) ; w tym zamiennie porcje wegetarianskie lub weganskie
(o ilo$ci zup wegetarianskich lub weganskich Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
z co najmniej 3-dniowym wyprzedzeniem );

= mig¢so co najmniej 200 g po przygotowaniu ( kotlet schabowy lub karkowka lub zraz
wolowy zwijany lub kurczak pieczony); w tym zamiennie porcje wegetarianskie lub
weganskie (Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce 2z co najmniej 3-dniowym
wyprzedzeniem o ilo$ci dan wegetarianskich lub weganskich)

= ziemniaki/frytki/ ziemniaki pieczone//makaron co najmniej 200g;
= gotowane jarzyny rézne rodzaje (3) co najmniej 150g;
= suréwki rozne rodzaje (3) co najmniej 150g;

= deser zimny (lody, sorbet, ciasto) lub ciepty ( szarlotka na gorgco z bitg Smietang)
co najmniej 100g;

= woda mineralna, kawa mielona i rozpuszczalna, herbata, cukier, mleko do kawy,
cytryna — bez ograniczen.

c) kolacji z deserem i napojami, w dniu: 11.09.2017 r. i 26.10.2017 r. jak rowniez we
wskazanym jednym dniu roboczym przez Zamawiajagcego w II kwartale 2018 r. 1
jednym  dniu  roboczym w IV kwartale 2018 r, dla 20 osob,
w formie bufetu szwedzkiego lub podawanego przez obstuge kelnerska, w tym w
przeliczeniu na jedna osobe:

= przystawki rozne, co najmniej 5 rodzajow (w tym dwie wegetarianskie i weganskie)
co najmniej 150 g kazda;

= danie glowne w formie goracego positku co najmniej 250 g, w tym zamiennie porcje
wegetarianskie lub weganskie o czym Zamawiajacy poinformuje Wykonawce z co
najmniej 3-dniowym wyprzedzeniem (ilo$ci dan wegetarianskich lub weganskich);

= pieczywo rozne rodzaje co najmniej 150g;

* maslo co najmniej 20g;

* wedliny rozne rodzaje co najmniej 50 g;

= sery rozne rodzaje co najmniej 30 g;
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= $wieze warzywa i owoce rozne rodzaje co najmniej 100 g;

= deser zimny (lody, sorbet, ciasto) lub cieply co najmniej 100 g lub ciepty
(szarlotka na goraco z bitg $mietang) co najmniej 100g;

= woda mineralna, kawa mielona i rozpuszczalna, herbata, cukier, mleko
do kawy, cytryna - bez ograniczen.

d) serwisow kawowych w systemie cigglym, w formie bufetu szwedzkiego
dla 20 oséb:

- wdniu 11.09.2017 w godz. od 9.00 do 18.00;

- wdniu 12.09.2017 r., w godz. od 9.00 do 15.00;

- wdniu 26.10.2017 w godz. od 9.00 do 18.00;

- wdniu 27.10.2017 r., w godz. od 9.00 do 15.00;
oraz

- w godz. od 9.00 do 18.00 pierwszego dnia roboczego wskazanego przez
Zamawiajacego w II kwartale 2018 r. oraz IV kwartale 2018 r. oraz w godzinach
od 9.00 do 15.00 drugiego dnia roboczego w 11 kwartale 2018 r. oraz IV kwartale
2018r.

W ramach serwisu kawowego uczestnikom zostanie zapewniony nieograniczony dostep do:
wody mineralnej butelkowanej (gazowanej i niegazowanej), kawy mielonej i rozpuszczalnej,
herbaty, cukru, $mietanki do kawy, cytryny. Ponadto zapewnione zostang: soki rézne co
najmniej 200ml/os., 3 rodzaje ciastek réznych co najmniej 200g/os. oraz owoce rdzne co
najmniej 100 g/os.

3. Zapewnienie na terenie oSrodka edukacji ekologicznej lub o$rodka szkoleniowo -
wypoczynkowego, w ktorym beda zakwaterowani stuchacze 1 sali szkoleniowej dla 20
osob:

- wdniu 11.09.2017 r., w godzinach 9.00-15.00,

- wdniu 12.09.2017 r., w godzinach 9.00-15.00,

- wdniu 26.10.2017 r., w godzinach 9.00-15.00,

- wdniu 27.10.2017 r., w godzinach 9.00-15.00,

oraz
zapewnienie na terenie osSrodka edukacji ekologicznej lub os$rodka szkole-niowo -
wypoczynkowego, w ktorym beda zakwaterowani stuchacze 1 sali szkoleniowej dla 20
osob w godz. od 9.00 do 15.00 w dwoch dniach roboczych wskazanych przez
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Zamawiajgcego w |1 kwartale 2018 r. oraz dwoch dniach roboczych w 1V kwartale 2018 r.

Sala szkoleniowa powinna stanowi¢ odrgbne, zamknigte oswietlone $wiattem dziennym
pomieszczenie zapewniajace odpowiedni komfort pracy oraz by¢ wyposazona w sprzet
i materiaty niezb¢dne do przeprowadzenia zaje¢, w tym: rzutnik multimedialny, laptop, ekran,
tablice $cieralne, 2 flipchardy z wkladami wymiennymi uzupelianymi na biezaco, z
mazakami w 3 kolorach (czarny, czerwony, zielony), 2 mikrofony, glo$niki umozliwiajace
emisj¢ nagrania filmowego.

Sala szkoleniowa powinna by¢ dostosowana do ilosci uczestnikdw szkolenia, stwarzaé
mozliwos¢ swobodnej pracy w parach i w grupach. Sala powinna spelnia¢ wymogi
bezpieczenstwa i higieny pracy, posiada¢ sprawny system wentylacyjny lub klimatyzacje, tak
aby temperatura nie przekraczata 20 stopni C.

4. Zapewnienie catodobowego dostepu do bezptatnego dostgpu internetu, telefonu i faxu
(odptatnie).

5. W ramach zaméwienia Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia stalej obecnosci
co najmniej jednej osoby pelniacej funkcje opiekuna/ koordynatora w nastepujacych
obszarach:

a. w osrodku edukacji ekologicznej lub szkoleniowo-wypoczynkowym, ktéra to osoba m.in.
skoordynuje zakwaterowanie w o$rodku edukacji ekologicznej lub szkoleniowo
-wypoczynkowym oraz bedzie wspotpracowata z obstuga osrodka edukacji ekologicznej
lub osrodka szkoleniowo-wypoczynkowego,

b. w kwestiach dotyczacych infrastruktury szkoleniowej i technicznej organizacji szkolenia,
oraz

C. zagwarantowania $§wiadczenia ustugi restauracyjnej, wylacznie przy uzyciu produktow
spetniajacych normy jakosci produktow spozywczych,

d. przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania
artykutow spozywczych m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (tj. Dz.U.z 2015roku poz.594 z p6z. zm.),

e. zapewnienia estetycznego podawania positkow,
f. zapewnienia co najmniej 15 miejsc parkingowych na terenie hotelu/osrodka

szkoleniowego dla uczestnikow szkolenia lub na parkingu strzezonym w bezposrednim
poblizu osrodka



